Provenzalisches Kriuter-Ol

2 Zweige Rosmarin ) Krauter sorgfiltig verlesen, nur wenn notwendig vorsichtig
2 Zweige Thymian ) waschen, in eine Flasche stecken
3 Zweige Majoran )

1/2 L Olivendl iibergieen, Flasche fest verschlieBen, einige Tage an einen
dunklen, kiihlen Ort zichen lassen

Verwendung: Fiir Kurzgebratenes, Tomaten- und Nizzasalat, fiir Tomaten-, Paprika-, Zucchini-
und Bohnengemiise.
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